
ここでしか楽しめない限定メニューをはじめ、
テイクアウトやイートインでのティータイムにおすすめのスイーツをご紹介！
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MARUNOUCHI
White Day Market 2026

丸ビル1F マルキューブにて
3/10（火）～14（土）開催！

MARUNOUCHI

世界中のグルメから愛される自慢のエクレール。
外はサクッと中はもっちりとした生地に、濃厚
なダークチョコレートのクリームがたっぷり。

ラ・メゾン・デュ・ショコラ 丸の内店
M A P A 新国際ビル1F

1本 972

パティスリー・
サダハル・アオキ・パリ

※商品の内容は一部、変更となる
　場合がございます。

M A P A 新国際ビル1F

3,240

フランスの高級バターブランド「ボルディエ」の海藻
バターを贅沢に使用。磯の香り豊かな味わいを楽し
める、ラグジュアリーな大人の焼き菓子です。

CADEAU
1,404

M A P H iiyo!! 1F

サクサクのマカロンの生地やメレンゲ、パリッとした
ビターチョコレートが絶品。食べ進めると様々な
食感を楽しめる賛沢な濃厚ソフトクリーム。

ピエール・エルメ
M A P C 二重橋スクエア 1F

864

カカオ70%のクーベルチュール
チョコレートに、マダガスカル産
バニラを合わせた濃厚な味わいの
ホットチョコレートドリンク。

1,430

ルノートル東京

M A P F 新丸ビル1F

EAT-IN

シェフがこだわり抜いたカラフルなマカロンと、
オリジナルブランドの紅茶やハーブティ、
自社焙煎コーヒーなどのドリンクを合わ
せて楽しめるセット。

1,200

Péché Mignon

M A P F 新丸ビル1F

シヅカ洋菓子店 
自然菓子研究所　丸の内店

M A P A 新国際ビル1F

5,983

サステナブルな原材料を極力使用し、
シンプルな工程で焼き上げました。
素朴ながら奥深い味わいのナチュラル
ビスケットの詰め合わせです。

無添加にこだわった上品な甘さと、柔らかな
口溶け。深みのある濃厚な12種類の味わい
を楽しめるキャラメルの詰め合わせです。

M A P A 新国際ビル1F

1,685円

NUMBER SUGAR

パイナップルとりんご、それぞれの果実をぎゅっと
詰め込んだ2種のケーキセット。果実本来の味わいが
感じられる、素朴でやさしい美味しさです。

2,900

SunnyHills marunouchi

M A P E 丸ビル B1F

LIMITED

1個 216

BUTTER 美瑛放牧酪農場

M A P E 丸ビル B1F

美瑛小麦の香ばしいシューに、自社生クリームで
作るミルキーなカスタードクリームのプチシュー。
パールシュガーの甘みがアクセント！

LIMITED

自家製4種のBean to Barチョコ
レートを使用。ベリーの風味を
加えた、パレドオールならではの
定番チョコレートパフェです。

3,025

ショコラティエ
パレ ド オール

M A P F 新丸ビル1F

EAT-IN

LIMITED ・・・丸の内限定メニュー

清見オレンジをのせた新作のオレンジ
ジェラートに、ご自身でカカオマスを
かけて仕上げる特別な一品。今だけ
の味わいをお楽しみください。

dari K 丸の内オアゾ店

M A P G 丸の内オアゾ 1F

998

LIMITED EAT-IN

軽やかなシュー生地に、口どけなめらかなバ
ニラカスタードと生チョコカスタードをたっ
ぷり絞った2種の生シュークリームです。

1個 691

MAISON CACAO 
丸の内店

M A P B 新東京ビル1F

ダークチョコレートクーベルチュールに

最高級カカオパウダーをプラス。カカオの
豊かな香りのホットチョコレートドリンク。

700

カカオ サンパカ

M A P D 丸の内ブリックスクエア 1F

純国産鶏「後藤もみじ」の平飼い卵など
原材料にこだわり、焦がしキャラメルと
メイプルカスタードをたっぷりと詰めました。

1個 594

GELATO BRAVO 丸ビル店

M A P E 丸ビル B1F

EAT-INLIMITED

厳選された素材の組み合わせを探究し、ひと粒
ごとに異なる素材を組み合わせたショコラ。
食べるたびに発見がある新作アソートです。


